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C A B E R N E T  S A U V I G N O N

REGIÓN Los Chacayes, Valle de Uco

100% Cabernet SauvignonVARIETALES

ManualMÉTODO DE COSECHA

ALCOHOL   14.5 %
ACIDEZ       5,78 g/l

ANALÍTICA

1.100 m.s.n.m. (promedio)ELEVACIÓN

Racimos cuidadosamente seleccionados. Maceración 
en frío por 3 días. Fermentación en huevos de concre-
to. Maceración extendida por 30 días.

VINIFICACIÓN

MARIDAJE Carne de res, cerdo, cordero y/o aves de caza.

16 meses en fudres de roble francés.  CRIANZA

Un Cabernet Sauvignon rojo con reflejos rubíes, 
fondo negro y aromas a especias, grosellas y morro-
nes asados. En boca se presenta armónico, con 
notas a frutos negros, grafito y sensaciones como 
de tiza, un dejo de tabaco proveniente de su paso 
por fudre francés y taninos de gran envergadura. 
Elegante y con un final largo y persistente.

NOTAS DE CATA
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